
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Snacks 

Tortilla frita (nachos/ totopos)  38:- 

Tortilla frita med riven ost  48:- 

Yuca frita (Cassava)   48:- 

Padrones    48:- 

Dipp 

Guacamole    30:- 

Chirimol (pico de gallo)   25:- 

Salsa verde (stark)   25:- 

Salsa roja (stark)   25:- 

Majonäs    25:- 

Molesås (stark)   35:- 

Frijoles    25:- 

 

Fördrinkar 
Se tavlan eller fråga personalen! 

Alla cocktails görs med färskpressade juicer, färska frukter 

och hemmagjorda syrups. 

Välj mellan Margarita, Mojito eller Daiquiris. 

 

Vi gör även fantastiska alkoholfria drinkar med Seedlip Destilled Non-Alcholic Spirit 

    

 

 

 

 

 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

  



Förrätter 
 

Sopa de Tortilla  79:- 

Tortillasoppa med avokado, riven 

hårdost, pico de gallo, friterad 

 tortilla och koriander. 

 

Cola de Guey  84:-  

Brässerad oxsvans, selleribuljong, 

Vitkål, morot, zucchini och persilja. 

 

 

 

Camaron y Papaya  84:-  

Taco med vitlöksstekta räkor, svart 

majonnäs, papayasallad, chili, lime  

och koriander.  

 

Morro y Chorizo  82:- 

Taco med brässerad griskind,  

chorizo, lime, picklad rödkål,  

färskost och koriander.

 

 

 

Varmrätter 
 

Corte de Rib Eye  265:-  

Entrecôte med mole poblano, friterad 

cassavarot, padrones och rödlök. 

Innehåller rostad sesam, chili, nötter, 

fröer och choklad. 

 

Maiz con Cerdo  252:-   

Fläsklägg med ben, smörkokt 

majsragu, parmesan, persilja, röd 

chili och lime.  

 

Pozole con Mariscos  258:- 

Vit majsgryta med pilgrimsmusslor, 

musslor, räkor, koriander, avokado, 

chili, tomat och lime.   

 

 

 

 

 

 

 

Sopa de Frijoles  205:-  

Salvadoransk svartbönsoppa med ris, 

färskost, avokado, syrad grädde och 

pico de gallo. Serveras med friterad 

tortilla.     
 

Camaron y Papaya x 3 252:- 

Taco med vitlöksstekta räkor, svart 

majonnäs, papayasallad, chili, lime  

och koriander.  

Serveras med ris och bönor.  

 

Morro y Chorizo x 3  248:- 

Taco med brässerad griskind,  

chorizo, lime, picklad rödkål,  

färskost och koriander.  

Serveras med ris och bönor .
 

 

 

 



Mousserande 

Casa Valduga Brut 130  

Chardonnay, Pinot Noir 

Vale dos Vinhedos, Brasil  585:- 

Vino Blanco/ Vitt vin 

Viña San Juan  

Chardonay, Verdejo, Viura 

La mancha, Spanien                82:-/ 330:- 

 

Albali  

Verdejo 

Rueda, Spanien               96:-/ 385:- 

 

L.A. Cetto 

Chardonnay 

Baja California, Mexico            112:-/ 440:- 

 

Casa Valduga 

Chardonnay 

Vale dos Vinhedos, Brasil 520:- 

 

 

 

Vino Tinto/ Rött vin 

Viña Maipo 

Cabernet Sauvignon, Syrah 

Valle Central, Chile              82:-/ 330:- 

 

The Big Top  

Zinfandel 

California, USA              96:-/ 380:- 

 

L.A.Cetto  

Cabernet Sauvignon 

Baja California, Mexico 420:- 

 

L.A. Cetto  

Petite Sirah 

Baja California, Mexico  460:- 

 

Long Barn  

Pinot Noir 

Kalifornien, USA              115:-/ 460:- 

 

Catalpa  

Malbec 

Mandoza, Argentina  460:- 

 

Casa Valduga  

Cabernet France 

Vale dos Vinhedos, Brasil 530:- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sodas/ Läsk 
Pepsi/ Pepsi Max, Zingo  29:-  

Ramlösa   29:- 

Bundaberg Ginger Beer  34:- 

Mangojuice   34:- 

Jarritos (Mexikansk läsk)  45:-  

Finns i olika smaker 

 

Cerveza sin Alchol 
Liberis  

Non Alcoholic IPA, Tyskland  55:- 

N.A.P.A  

Non Alcoholic Pale Ale, Sverige 55:- 

San Miguel 0,0  

Spanien   29:-  

Clausthaler  

Non Alcoholic Shandy, Tyskland 45:- 

 

 



 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Cervezas 

Pabst Blue Ribbon  

Lager 4,5%, USA  74:- 

Lagunitas New Dogtown,  

Pale Ale 5,9%, USA   78:- 

Lagunitas 

IPA 6,2%, USA  84:- 

Lagunitas Daytime  

Ale 4,6%, USA  78:- 

Samuel Adams Boston  

Lager 4,7%, USA  76:- 

Sweet Water,  

Extra Pale Ale 5,7%, USA  82:- 
 

Cervezas de latinamerica  

Begränsat lager på vissa!  

Corona Extra 

Lager 4,5%, Mexico  68:- 

Dos Equis XX  

Lager 4,5%, Mexico  76:- 

Negra Modelo  

Lager 5,4%, Mexico  78:- 

Modelo Especial  

Lager 4,5%, Mexico   74:- 

Cucapa Chupacabras 

Pale Ale 5,8%, Mexico  91:- 

Cucapa Lookout  

Blonde Ale 4,6%, Mexico  88:- 

 
 

Tequila, triple sec,  

färskpressad limejuice, 

sockerlag. 

465:-  

Rek för 4 peronser 

 

Chelada  89:- 
Corona, limejuice, saltkant. 

 

Michelada  135:- 

Corona, limejuice, salt, chili,  

Worcestershire, tomatjuice. 

 
 

 

Lageritas 

Lagerita Tequileña            130:- / 280:-  

Tequila, limejuice, sockerlag,  

Corona, saltkant.  

Lagerita Mezcalisada           135:-/ 290:- 

Mezcal, limejuice, agavesirap,  

Samuel Adams, saltkant. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        
        
 
        
        
        

        

  

 

 

 
 

 

3-Rätters meny 

Välj mellan Skaldjur eller Kött 

 

Förrätt 

Camaron y Papaya 
Taco med vitlöksstekta räkor, svart 

majonnäs, papayasallad, chili, lime 

och koriander. 

(Tequila Fortaleza blanco 84:- 2cl )  

•  

Morro Y Chorizo 

Taco men brässerad griskind, chorizo, lime, 

picklad rödkål, färskost och koriander. 

 (Mezcal Del Maguey Chichicapa 82:- 2cl) 

 

Varmrätt 

Pozole con Mariscos 

Vit majsgryta med pilgrimsmusslor, 

musslor, räkor, koriander, avokado, chili, 

tomat och lime 

(Tequila Los Tres Toños Añejo 78:- 2cl) 

•  

Maiz con Cerdo 

Fläsklägg med ben, smörstekt majsragu, 

parmesan, persilja 

och lime. 

(Tequila Don Roberto Cristaliano 

 82:- 2cl )  

 

Dessert 

Flan de Coco 

Kokossmaksatt crème caramel med 

agavesirap 

och tropisk frukt. 

 

355:- per person 

 
 

 

Juan Rules meny 

Låt köket bestämma! 

Menyn består av 4 rätter inklusive 

dessert. 

 

Rekommenderas att samtliga i sällskapet 

beställer menyn då vissa rätter kommer 

som familjeservering.  

 
455:- per person 

(Dryckespaket 335:- per person) 
 

 

 

Dessert 
 

Flan de Coco  65:- 

Kokossmaksatt crème caramel 

med agavesirap och tropisk frukt. 

 

Churros    68:- 

Friterad churros med dulce de 

leche kola och björnbär. 

 

Chocolate y Semilla de Marañon 68:- 

Chokladkaka med kaktus- lime sorbet  

och karamelliserade cashewnötter. 

 

Sorbétes                en kula 35:- 

Fråga oss om smaker. 

 

 


